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Herzlich Willkommen im

Fntr- Pur-AHotol %&%@a ag//&/

Ihre ideale Hochzeitslocation
1m Gartenreich Worlitz

Wir machen Ihren schonsten Tag 1m Leben
zum unvergesslichen Erlebnis
Das 1st unser Anspruch!!!

Liebes Brautpaar,

wir freuen uns, dass Sie lhre Traumhochzeit in unserem Natur-Pur-Hotel Worlitzer Hof feiern
mochten.

Es ist DER bedeutende Tag — einer der ganz groBen Meilensteine im Leben eines jeden
Brautpaars. Ein Tag, an dem Trdnen der Freude und der RUhrung flieBen. Es geht um zwei
Menschen und um ein groBes Versprechen: Wir wollen zusammenbleiben und
fUreinander da sein — komme, was wolle.

Feiern Sie lhren schonsten Tag im Natur-Pur-Hotel Worlitzer Hof, lhrer perfekten
Hochzeitslocation.

Der Wérlitzer Hof steht fUr Leidenschaft und gute Zutaten. Hier verschmelzen die
Leichtigkeit unserer HeimatkUche, einheimische Bodensténdigkeit und kulinarische
Weltoffenheit zu vollwertigen und genussreichen Gaumenfreuden. Aus frischen,
saisonalen  Produkten der Region werden mit viel Raffinesse und
erndhrungswissenschaftichem Know-How téglich neue, verfUhrerische Kreationen
zubereitet.

GlUck kann man nicht kaufen, aber kochen ... Das ist unsere kulinarische Intention!

Eine Traumhochzeit erfordert natUrlich eine umfassende Planung. Deshalb stehen wir
Ihnen gerne mit unserer langjahrigen Erfahrung mit Rat und Tat zur Seite.

Wir haben fur Sie auf den folgenden Seiten alle Punkte zusammengestellt, die keine
WUnsche offen lassen.

Lassen Sie sich verwdhnen!

——

% Jérg Richter & sein Team mit Leidenschaft RN S
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Das ,Ja-Wort”“ mit Stul & Charme

Ihr groBer Tag ist gekommen. Ein neuer Lebensabschnitt findet seinen Anfang. Unsere
zentrale Lage erméglicht Innen mit ganz kurzen Wegen lhren Trauungsort zu erreichen.
Sie flanieren Uber den historischen Markt, vorbei am Brunnen und befinden sich ...

nur wenige FuBschritte von unserem Natur-Pur-
Hotel Worlitzer Hof entfernt am historischen
Rathaus Worlitz, um sich im romantischen
Standesamt das Ja-Wort zu geben.

Vielleicht kommt fUr Sie auch eine
kirchliche Zeremonie in Betracht.
Vis-a-vis zu unserem Haus befindet
sich die eindrucksvolle St. Petri
Kirche direkt im Gartenreich.
Perfekter kann die Umgebung nicht
sein, um sich den kirchlichen Segen
geben zu lassen.
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Oder planen Sie emne freie Trauung?

Auch dafur bieten wir das passende Ambiente. Das Bootshaus des FUrsten mit seinem
zauberhaften AuBenbereich mitten im Grinen direkt zwischen der Gondelstation am
Worlitzer See und unserem Haus bietet Innen beste Voraussetzungen.

Ja, 1ch will!!!

Ganz egal welches Zeremoniell Sie
bevorzugen,
bei uns sind Sie genau richtig.
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Der Empfang - Ihr prickelnder Auftakt

Sie werden erwartetl

Nach lhrer Trauung wird es nun Zeit fur die ersten GluckwUnsche lhrer Freunde und
Familie. Die perfekte Kulisse fUr traumhaft schdne Hochzeitsschnappschisse

und Gruppenfotos bietet sich direkt vor unserer HaustUr, dem Worlitzer Park — dem Garten
der Sinne.

GenieBen Sie nun kostliche Aperitifs und feine Snacks zur Einstimmung auf eine besondere
Hochzeitsfeier. Ob im Biergarten am historischen Marktplatzbrunnen oder am Bootshaus
des FUrsten. Sie werden es lieben!

LANDHAUS
WORLITZER HOF

Natfur-Pur-Hotel

Worlitzer Hof

Worlitzer Markt 96

06785 Oranienbaum-Worlitz

Tel.: 034905/ 411-0
www.woerlitzer -hof.de
info@woerlitzer-hof.de
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Sie haben die Qual der Wahl

Rotk&ppchen Sekt 0,751 19,50 €
Rotk&ppchen Riesling Flaschengdrung 0,751 26,00 €
Rotk&ppchen Chardonnay Flaschengdrung 0,751 27,50 €

extra trocken

Di Paolo Prosecco 0,751 23,50 €
del Veneto |.G.T. -frocken-

ganz nach Wunsch mit Fruchtzusdatzen
wie Worlitzer Hollerbusch oder Orangen-Ingwer-Grenadine

Moet & Chandon Brut Impérial 0,751 79,00 €
Nobelprodukt aus einem der traditions-
reichsten Hausern der Champagne

Lillet Vive- Lillet Blanc, Tonic & Eis Glas 5,50 €
Lillet Rose - Russian Wild Berry Glas 5,50 €
Hugo Glas 3.50 €

Prosecco mit Hollunder, Minze, Soda auf Eis

Worlitzer Kesselwasser Glas 5,30 €
Trockener Martini mit einem Schuss Wodka auf Eis

Winzersekt Glas 5,90 €
Aperol, Maracujasaft & Soda

Orangensaft 1,01 6,50 €
1ipp:

Gonnen Sie sich zwischendurch ein wenig Zeit zu zwert und geniefSen Sie eine
romantische Fahrt mit der weillen Hochzeitskutsche.
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Leckerelien zum Empfang -

aus der Hand 1n den Mund

(Mindestbestellmenge je Sorte: 15 StUck / max. 5 Variationen)

Unsere Kanapeé-Varianten

Edamer und Tomatenscheibe

Camembert mit Preiselbeeren

Bordeschinken, Tomate, KrGuterfrischk&se

Tomatenfilets, Mozzarella, Basilikum

Raucherlachs, Eischeibe, Meerrettichsahne, deutscher Kaviar
Putenbrustmedaillon, Pfirsichfilet, Frischk&sekrem
Kasseleraufschnitt mit EssiggemuUse

Salami mit Eischeibe

weitere herzhafte Snacks

Ofenfrische Butterbrezel

Krosse Grissini mit Worlitzer Kimmelschinken

Vollkornbrot mit Ziegenfrischkdse und karamellisierten Baconchip
Pumpernickel mit Kase geschichtet

Sandwich mit Krauterfrischkdse, Salat, Eischeibe & Roastbeef
Sandwich mit Gurke, Tomate und Putenschinken

erfrischend frisch

Obstcocktail im Glas mit Sahnehaube
Geeiste Suppe im Glas - Gazpacho o. geeistes GurkensUppchen

Emplehlung:

Preis pro StUck

2,80 €
3,00 €
3,10 €
3,20 €
4,00 €
3.30 €
3.30 €
2,90 €

2,90 €
4,50 €
3.50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,00 €
3,50 €

ein wunderschones Hochzertsritual - Lassen Sie die weilfen Tauben flhiegen.
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Treten Sie emn 1 Ihren Festraum!

Je nach VeranstaltungsgroBe bieten wir Innen verschieden groBe RGumlichkeiten for
lhre  Hochzeitsfeier an. Bei der Raumgestaltung kdnnen Sie wdhlen zwischen
unterschiedlichen Tischkonfigurationen, ob als Tafel, in Blockform oder auch unsere
besonders festlichen und beliebten runden GroBtische fUr ca. 10 Personen.

Unser Luisenzimmer
ideal fUr 15 bis 30 Personen

Unser Heimatrestaurant
ideal fUr 30 bis 50 Personen

Unsere Bankefttvilla
teilbar in 3 Salons fur
Veranstaltungen

von 15 bis 120 Personen

Worlltzer Hof‘s
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Katteezeit - testlich klassisch
oder traumhaft auBergewohnlich

Alles ist vorbereitet. Inre gewdhlte RGumlichkeit ist ganz nach Ihren Winschen dekoriert.
Gespannt und voller Vorfreude auf eine ausgelassene Feier ziehen Sie und lhre Gdaste in
lhren Festsaal ein.

Unsere Kuchen- und Tortenkreationen aus der Dessauer Traditionskonditorei Mrosek
sprechen fur sich. Ob sUB, sahnig oder fruchtig — wir beraten Sie gerne und organisieren
for Sie lhre ,,sUBen Trdume*.

Das HerzstUck bildet dabei Ihre HOChZﬁitStOI’tG — individuell nach lhren
WUnschen gestaltet.

Faszinierend schon erleben Sie lhre Kaffeezeit in Verbindung mit einer romantischen
Gondelfahrt durch das bezaubernde Gartenreich. Seicht dahingleitend Uber den
Worlitzer See und Kandle wird dies zu einem Highlight Ihrer Traumhochzeit.

Auf das Wetter haben wir leider keinen
Einfluss.

Auch nicht auf die Trénen der MUtter,
oder auf Blumenmdadchen, die auf

die Schleppe treten.

Aber auf alles Andere. Versprochenl!!




Etwas tur zwischendurch...

Rendezvous mit Gartenreich & Kultur

Was kann es Schdneres geben, als
ganz  entspannt  durch  das
Gartenreich zu flanieren und sich
von dieser einzigartigen Stimmung
einfangen zu lassen ob  mit
fachkundiger FOhrung oder
individuell.

Wetterunabhdngig oder auch als
Alternative zum Parkspaziergang ist
eine FUhrung im Wdrlitzer Schloss ein
ganz besonderes Erlebnis.

Oder begeben Sie sich auf eine
Kremserfahrt durch die weiten der
Eloauen im UNESCO geschUtzten
Biosphdrenreservat Mittelelbe.
(Unsere Empfehlung for
Gesellschaften von 15 bis 30 Pers.)

\ Worlitzer Hof‘s
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Das Abendessen - Ihr kulinarisches Highlight

Die Anspannung des Tages hat sich langsam gelegt und nun beginnt der ausgelassene
Teil Inrer Traumhochzeit mit einem festlichen Abendessen, das keine Winsche offenl&sst
und einer Feier, an die Sie sich immer wieder gern erinnern werden.

Einen kleinen Uberblick Uber unsere Mend- und Buffetbeispielen finden Sie auf den
folgenden Seiten. In |hrem persdnlichen Angebot erhalten Sie eine umfangreiche
Auswahl aus denen Sie selbstverstdndlich variieren und Ihr WunschmenU bzw. -buffet
selbst kreieren kdnnen.

Unsere Buffetvorschiége sind ab einer Gastezahl von 30 Personen konzipiert. FUr kleinere
Gesellschaften empfehlen wir das Abendessen in MenUform.

Wir freuen uns darauf, Sie und lhre Gdaste in unseren vielfdltigen RGumlichkeiten zu
bewirten.

Freuen Sie sich auf unsere FrischekUGche. NatUrlich. Unverfdlscht. Ehrlich und
hausgemacht. Dafur steht unser Kichenchef Tino RoBbach und sein Team.

Sie haben die Qual der Wahl

Sehr gerne beraten wir Sie bei den Speise- oder Menufolgen. Um genugend Zeit for
Detailabsprachen zu haben, bitten wir Sie, mit uns einen Termin zu vereinbaren. Unser
GeschdaftsfUhrer Jorg Richter sowie unser freundliches Beraterfeam der Rezeption
Melanie Dietmann-Hellwig, Teresa Steinkopf und Tina Nestler stehen Ihnen sehr gern for
Ilhre Fragen und Wunsche zur Verfugung.

zér Hof's
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Unsere Platten-Mentiempfehlung (Beispiel)

{
\< /

% Das Menue 1 ®o&

|

Legiertes BlumenkohlsUppchen
mit frittiertem Mais

* ok ok
Rindfleischtranchen
Kasslerbraten
Grilltomate mit Speckchip
in Schalotten - RotweinsoBe
erntefrisches Gemuse der Saison
Sc. Hollandaise
KartoffelklbBe, gebackene Kartoffeln

ERE

Kaiserschmarren mit karamellisierten
Mandelé&pfeln
Vanilleeis

Preis pro Person 29,50 €

Doppelte Rinderkraftbrihe
mit jungen Wurzeln, Eistich,
FleischkldBchen
und frischen Gartenkrdutern

* %k ok

Kalbsrickenmedaillons
Schweinefiletmedaillons
Maispoulardenbristchen
Grilltfomate mit Speckchip
in MadeirasoBe

erntefrisches GemuUse der Saison
Sc. Hollandaise

Pariser Kartoffeln, Kartoffelkroketten

* %k %k

Mousse au Chocolate
mit Minzglasur
Orangenparfait

Preis pro Person 33,50 €

Optional zur Spargelsaison (ca. Anfang Mai bis Mitte Juni

Der Zeitraum fallt wetterbedingt variabel aus.)
zusatzlich auf besonderen Wunsch:

Lerbster Spargel - pro Person 100 Gramm
Aufpreis pro Person 2,50 Euro

Spargel satt - Aufpreis pro Person 4,00 Euro

Worlitzer Hof*s
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Unsere Teller-Mentiemptehlung (Beispiel)

Legiertes ZucchinisUppchen
mit Sesamcroutons

ERE S

Tournedos vom Angusfilet in MadeirasoBe
mit gebackener Kasetomate
gebutterte Romanescordschen
Rosmarinkartoffeln

oder
Zanderfilet ( auf der Haut gebraten )
in Schnittlauchrahm

auf frischem Blattspinat
Pariser Kartoffeln

k ok 3k

Honig — Polenta an Waldbeerengritze
Walnusseis

Preis pro Person 36,50 €

Legiertes SpinatsUppchen
mit Rauchlachsstreifen

* k% %k

Kalbsfiletmedaillons in MorchelsoBe
grUner Spargel im Schinkenmantel
Buttergnocci

oder

Medaillons vom WildschweinrGcken in
Granatapfeljus
gedunstete Williamsbirne mit Moosbeeren
an Mandelbrokkoli
Herzoginkartoffeln

* %k ok

Anhaltische Quarkplinsen
an Rotwein — Ingwerkirschen
Haselnusseis

Preis pro Person 37,50 €

Worlitzer Hof‘s

GENUSS 2 HEIMAT




Unsere Vorspeise-Emplehlungen

Vitello fonnato mit ThunfischsoBe
an Radicchio und Feldsalat
gegrillte Kirschtomate
ofenfrisches Stangenbrot

oder

ZLiegenfrischkdse Bruschetta mit
Honigbacon
an Radicchio und Feldsalat
gegrillte Kirschtomate
ofenfrisches Stangenbrot

oder

Tatar vom R&ucherlachs auf einem
Brotsockel
an marinierten Frisseespitzen
Radicchiovinaigrette
ofenfrisches Stangenbrot

oder

Sulz vom Tafelspitz
an frischer Rauke
Wildkréutervinaigrette, Meerretichsahne
ofenfrisches Stangenbrot

Preis pro Person 5,50 €

lhr zusammengestelltes MenU mit einer Suppe und einem Dessert
(und als 4-Gang gegebenenfalls mit einer Vorspeise) in jeweils einheitlicher Variante
servieren wir ausschlieBlich fir die gesamte Gesellschaft.

Beim PlattenmenU entscheiden Sie sich im Hauptgang
fOr max. 3 Fleischvariationen, GemuUsearrangement evil. mit zusétzlich saisonalem
Spargelangebot sowie max. 2 unterschiedlichen Sattigungsbeilagen.

Beim TellermenU kdnnen Sie und Ihre Gd&ste dann direkt vor Ort zwischen
max. 2 Hauptgdngen wdahlen.

Ob beim MenU oder im Rahmen eines Buffets nehmen wir in

Absprache naturlich gern Angebote fUr Vegetarier / Veganer auf.

Sollten Nahrungsmittelallergien bestehen, stellt sich unser Kichen- Worlitzer Hof‘s
team auf die entsprechenden Gegebenheitenein. e Q-

CENUSS 2 HEIUAT



Unsere Buffet-Emptehlung (Beispiel)

%%  Das kalte Buffet
, Salate 7 ‘

Arrangement von frisch gezupften
Blattsalaten
angemachte Dressings zur Wahl
Karotten - Birnensalat
Tomatensalat mit Mozzarella
Kalte Speisen

Trilogie vom Rducherfisch

Ziegenkaseterrine auf buntem
Gemusesalat

GefUllte Eier mit Eigelbkrem

Worlitzer Kimmelschinken auf mariniertem
Ananaskraut

Gesottene Rinderbrust auf
Apfel - Selleriesalat

Meerrettichsahne, Honig - DillsoBe
Arrangement von regionalen Brotsorten
ofenfrisches Stangenbrot

Buttertraube

lr’*‘&r‘ Das warme Buffet "

Suppe

Legiertes Champignonsuppchen
mit gerducherten Entenbrustwuirfelchen

Hauptgdnge

PoulardenbrUstchen
in Rotwein - SchalottensolRe
gefUllt mit Wallnuss - Krdutermus

Gegrillte Heilbuttfilets in Basilikumrahm
mit gerdstetem Boérdespeck

Gepodkelter Ferkelkamm
in Kimmel - SenfsoBe
auf geschmortem Rieslingkraut

bunte Variation von heimischen Gemusen
Sc. Hollandaise

Kartoffelkroketten, Krauterreis,
Butterspatzle

Dessert

Himbeer - Quarkmousse
mit marinierten Aprikosen

Quarkplinsen mit heissen Rotweinkirschen

Preis pro Person: 32,50 €

Kd&sevariationen auf Wunsch

Regionale Kaseauswahl mit Birnen und Trauben

verschiedene Senfsorten

Ab 10 Personen - Preis pro Person 7,00 €

Worlitzer Hof‘s
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Die Getranke - IThre Auswahl fiir einen
gemutlichen Abend

Stellen Sie sich lhre eigene Getrankekarte fur Inren Tag zusammen und wdhlen Sie dabei
aus unserem umfangreichen Angebot regionaler und weiterer deutscher sowie
internationaler Weine, verschiedener Biere, alkoholfreier Getrédnke, leckerer Cocktails
und edlen Spirituosen. Maximale Flexibilitdt ganz nach lhrem Geschmack. Die
Abrechnung erfolgt hierbei nach Verbrauch.

Oder ...

wdhlen Sie eine feste Getrdnkepauschale und Sie haben Budgetsicherheit. Auch hier
bieten wir ein Repertoire verschiedener Pauschalen gestaffelt nach Dauer an.

Ein Beispiel aus unseren Getrdnkepauschalen

Die Weine

WeiBwein - trocken (Hausmarke)
Rotwein - tfrocken (Hausmarke)

Biere

Worlitzer Pilsener
Alsterwasser
Franziskaner Hefeweizenbier
(hell, dunkel, alkoholfrei)
Clausthaler (alkoholfrei)

Alkoholfreie Getrdnke

5 Stunden: 27,00 € pro Pers.

Regensteiner Mineralbrunnen
Coca-Cola, Fanta, Sprite 6 Stunden 32,00 € pro Pers.

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale
7 Stunden 37.00 € pro Pers.

Fruchtsdfte 8 Stunden 42,00 € pro Pers.

Apfelsaft, Apfelschorle, Orangensaft,
Multivitaminsaft —c,

P ™, ——
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Das Beste
kommt zum Schluss ...

FUr Sie als Brautpaar bieten wir zwei fraumhafte Hochzeits-
oder Juniorsuiten an. Ihr privates Refugium fUr Ihre Hochzeitsnacht.
Perfekter kann ein ereignisreicher Tag nicht ausklingen.

Auch lhre Gaste haben nach lhrer Feier die Méglichkeit, in unseren Zimmern
verschiedener Kategorien zu logieren. Ein entsprechendes Kontingent an Zimmern
halten wir gern auf Abruf durch Ihre Gaste bereit. So haben Sie die Mdglichkeit am
n&chsten Morgen gemeinsam gemutlich zu frGhstUcken und Ihren groBen Tag noch
einmal revuepassieren zu lassen.

Unsere fraumhaften Hochzeitssuiten

Ihr reichhaltiges GenieBerfriihstiik am Morgen danach ... - gemeinsam mit

Thren Gésten

| )“'.‘/’
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Liebe 1st aut
jedes Detail zu achten!

Von der individuell gestalteten MenUkarte bis zum
Blumenschmuck organisiert aus einer Hand vom Team lhrer
Hochzeitslocation dem Natur-Pur-Hotel Worlitzer Hof — nutzen
Sie unser Knowhow und unsere Erfahrung.

Das ist noch lang nicht alles. Eine ganze Reihe an Servicepartnern vervollstandigen
Ihre Hochzeit mit allem Drum und Dran zum perfekten Tag. Hier ein kleiner Auszug ...

Standesamtliche Trauung VG Worlitzer Winkel, Fr. Clare 034904 / 4030

Kirchliche Trauung Pfarramt Waérlitz, Pfr. Pfennigsdorf 0349052 / 20508
Freie Trauung — Redner Freie Reden — Lebenssinfonie 0152 / 23627805
Fotos Fotoatelier Francis Hesse 034905 / 32826
Blumen Gartenbau Bernd Neubauer 034904 / 20559
Hochzeitskutsche / Kremser Reiterhof Holger Johannes 034905 / 20048
Hochzeitstauben Hubert Geidis 03491 / 412253
Hochzeitsausstatter Hochzeitsambiente Sunflower 034905 / 32955
KUnstler Agentur New Style K. Giersch 0340 / 8583111
Kosmetik Kosmetikstudio Viola Nixdorf 034905 / 20067
Friseur Friseur-Team Ponzki MUller GbR 034904 / 30969
Kinderanimation Charlies Rappelkiste 0340 / 8500550
Bustransfer Busunternehmen Heinrich 034904 / 20286

Tipp: Eine Entspannungs- oder Uberwassermassage am Vortag - Schéner kann der
Auftakt auf Thre
Hochzeit nicht
sein.

Y/
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Ihr Weg zum
Natur-Pur-Hotel Worhtzer Hot

Sie erreichen Worlitz Uber die Autobahn A9/ E51,

Abfahrt Vockerode oder

Dessau-0Ost. Von der ndchstgelegenen Abfahrt Vockerode sind es nur 6 km

bis Worlitz.

DESSAU
WORLITZ

Dessau-Ost
v LEIPZIG »)-

() ORANIENBAUN

COSWIG

WITTEN- ¢
BERG

Ilhr Weg in Worlitz zum Natur-Pur-Hotel Worlitzer Hof

In Wérlitz angekommen, weist Ihnen der markante St.-Petri-Kirchturm den
Weg, denn das Natur-Pur-Hotel Worlitzer Hof liegt direkt nebenan. Ganz
bequem parken Sie unter anderem auf unserem hauseigenen Parkplatz.

Wolfsbrucke O O Nymphaeum im
Warlitzer Park

Roseninsel

Rousseau-insel Zugbrucke

o Worlitzer Park Sonne

Schloss Worlitz @ ’”
,6.

q.
Gartenreich
Dessau Worlitz

@ -9 Gelbes Ha:)/

Natur-Pur-Hotel
Woérlitzer Hof

nal

St. Petri Kirche

Historisches Rathaus

% mit Standesamt
o storisches Rathaus ‘("%
C
y : %,
WORLITZ
Insel Stein o

M,
Zweirad Dietrich o e Reiy

Domane Worlitz Q
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