
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ihre Traumhochzeit 

Ihr ganz besonderer Tag 
 

Ihre bezaubernde Location inmitten 

des UNESCO-Weltkulturerbes  

Gartenreich Dessau-Wörlitz  



Herzlich Willkommen im 

Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof 
Ihre ideale Hochzeitslocation 

im Gartenreich Wörlitz 

 

Wir machen Ihren schönsten Tag im Leben  

zum unvergesslichen Erlebnis 

Das ist unser Anspruch!!! 
 
 

Liebes Brautpaar, 

 

wir freuen uns, dass Sie Ihre Traumhochzeit in unserem Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof feiern 

möchten. 

 

Es ist DER bedeutende Tag – einer der ganz großen Meilensteine im Leben eines jeden 

Brautpaars. Ein Tag, an dem Tränen der Freude und der Rührung fließen. Es geht um zwei 

Menschen und um ein großes Versprechen: Wir wollen zusammenbleiben und 

füreinander da sein – komme, was wolle.  

Feiern Sie Ihren schönsten Tag im Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof, Ihrer perfekten 

Hochzeitslocation.  

 

Der Wörlitzer Hof steht für Leidenschaft und gute Zutaten. Hier verschmelzen die 

Leichtigkeit unserer Heimatküche, einheimische Bodenständigkeit und kulinarische 

Weltoffenheit zu vollwertigen und genussreichen Gaumenfreuden. Aus frischen, 

saisonalen Produkten der Region werden mit viel Raffinesse und 

ernährungswissenschaftlichem Know-How täglich neue, verführerische Kreationen 

zubereitet.  

 

Glück kann man nicht kaufen, aber kochen ... Das ist unsere kulinarische Intention! 

 

Eine Traumhochzeit erfordert natürlich eine umfassende Planung. Deshalb stehen wir 

Ihnen gerne mit unserer langjährigen Erfahrung mit Rat und Tat zur Seite. 

 

Wir haben für Sie auf den folgenden Seiten alle Punkte zusammengestellt, die keine 

Wünsche offen lassen.  

 

Lassen Sie sich verwöhnen! 

 

 

Jörg Richter & sein Team mit Leidenschaft 

 

 
 

 



Das „Ja-Wort“ mit Stil & Charme 

 
Ihr großer Tag ist gekommen. Ein neuer Lebensabschnitt findet seinen Anfang. Unsere 

zentrale Lage ermöglicht Ihnen mit ganz kurzen Wegen Ihren Trauungsort zu erreichen. 

Sie flanieren über den historischen Markt, vorbei am Brunnen und befinden sich … 

 

nur wenige Fußschritte von unserem Natur-Pur-

Hotel Wörlitzer Hof entfernt am historischen 

Rathaus Wörlitz, um sich im romantischen 

Standesamt das Ja-Wort zu geben.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vielleicht kommt für Sie auch eine 

kirchliche Zeremonie in Betracht. 

Vis-a-vis zu unserem Haus befindet 

sich die eindrucksvolle St. Petri 

Kirche direkt im Gartenreich. 

Perfekter kann die Umgebung nicht 

sein, um sich den kirchlichen Segen 

geben zu lassen.  
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Oder planen Sie eine freie Trauung? 
 

Auch dafür bieten wir das passende Ambiente. Das Bootshaus des Fürsten mit seinem 

zauberhaften Außenbereich mitten im Grünen direkt zwischen der Gondelstation am 

Wörlitzer See und unserem Haus bietet Ihnen beste Voraussetzungen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ganz egal welches Zeremoniell Sie 

bevorzugen,  

bei uns sind Sie genau richtig. 
 

 

 

 

 

 

Ja, ich will!!! 



Der Empfang - Ihr prickelnder Auftakt 
 

 

Sie werden erwartet! 

 

Nach Ihrer Trauung wird es nun Zeit für die ersten Glückwünsche Ihrer Freunde und 

Familie. Die perfekte Kulisse für traumhaft schöne Hochzeitsschnappschüsse  

und Gruppenfotos bietet sich direkt vor unserer Haustür, dem Wörlitzer Park – dem Garten 

der Sinne.   

 

Genießen Sie nun köstliche Aperitifs und feine Snacks zur Einstimmung auf eine besondere 

Hochzeitsfeier. Ob im Biergarten am historischen Marktplatzbrunnen oder am Bootshaus 

des Fürsten. Sie werden es lieben! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Natur-Pur-Hotel  

Wörlitzer Hof 

Wörlitzer Markt 96 

06785 Oranienbaum-Wörlitz 

 

Tel.: 034905 / 411-0 

www.woerlitzer -hof.de 

info@woerlitzer-hof.de 
 
 
 
 
 
 
 
 

… und wenn Sie da sind, halten wir die Zeit für Sie an! 
 
 



Sie haben die Qual der Wahl 
 
 

Rotkäppchen Sekt       0,75 l  19,50 € 

 

Rotkäppchen Riesling Flaschengärung    0,75 l  26,00 € 

 

Rotkäppchen Chardonnay Flaschengärung    0,75 l  27,50 € 

extra trocken 

 

Di Paolo Prosecco       0,75 l  23,50 € 

del Veneto I.G.T. -trocken- 

 

ganz nach Wunsch mit Fruchtzusätzen  

wie Wörlitzer Hollerbusch oder Orangen-Ingwer-Grenadine 

 

Moet & Chandon Brut Impérial     0,75 l  79,00 € 

Nobelprodukt aus einem der traditions-  

reichsten Häusern der Champagne   

 

Lillet Vive- Lillet Blanc, Tonic & Eis     Glas  5,50 € 

 

Lillet Rose - Russian Wild Berry     Glas  5,50 € 

       

Hugo         Glas  3,50 € 

Prosecco mit Hollunder, Minze, Soda auf Eis 

 

Wörlitzer Kesselwasser      Glas  5,30 € 

Trockener Martini mit einem Schuss Wodka auf Eis  

 

Winzersekt        Glas  5,90 € 

Aperol, Maracujasaft & Soda 

 

Orangensaft        1,0 l  6,50 € 

 

 

Tipp:  
Gönnen Sie sich zwischendurch ein wenig Zeit zu zweit und genießen Sie eine 
romantische Fahrt mit der weißen Hochzeitskutsche. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Leckereien zum Empfang –  

aus der Hand in den Mund 
 

(Mindestbestellmenge je Sorte: 15 Stück / max. 5 Variationen) 

 

 

Unsere Kanapeé-Varianten      Preis pro Stück 

 

Edamer und Tomatenscheibe      2,80 € 

Camembert mit Preiselbeeren       3,00 € 

Bördeschinken, Tomate, Kräuterfrischkäse     3,10 € 

Tomatenfilets, Mozzarella, Basilikum     3,20 € 

Räucherlachs, Eischeibe, Meerrettichsahne, deutscher Kaviar 4,00 € 

Putenbrustmedaillon, Pfirsichfilet, Frischkäsekrem   3,30 € 

Kasseleraufschnitt mit Essiggemüse      3,30 € 

Salami mit Eischeibe       2,90 € 

 

 

weitere herzhafte Snacks 

 

Ofenfrische Butterbrezel       2,90 € 

Krosse Grissini mit Wörlitzer Kümmelschinken     4,50 € 

Vollkornbrot mit Ziegenfrischkäse und karamellisierten Baconchip  3,50 € 

Pumpernickel mit Käse geschichtet      4,50 € 

Sandwich mit Kräuterfrischkäse, Salat, Eischeibe & Roastbeef  4,50 € 

Sandwich mit Gurke, Tomate und Putenschinken    4,50 € 

 

erfrischend frisch 

 

Obstcocktail im Glas mit Sahnehaube     4,00 € 

Geeiste Suppe im Glas - Gazpacho o. geeistes Gurkensüppchen 3,50 € 

 

 

Empfehlung: 
ein wunderschönes Hochzeitsritual – Lassen Sie die weißen Tauben fliegen. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Treten Sie ein in Ihren Festraum! 
 

Je nach Veranstaltungsgröße bieten wir Ihnen verschieden große Räumlichkeiten für  

Ihre Hochzeitsfeier an. Bei der Raumgestaltung können Sie wählen zwischen 

unterschiedlichen Tischkonfigurationen, ob als Tafel, in Blockform oder auch unsere 

besonders festlichen und beliebten runden Großtische für ca. 10 Personen. 

 

 

 

 

 

Unser Luisenzimmer 

ideal für 15 bis 30 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Heimatrestaurant 

ideal für 30 bis 50 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Bankettvilla 

teilbar in 3 Salons für 

Veranstaltungen  

von 15 bis 120 Personen  

 

 

 

 

 

 



Kaffeezeit – festlich klassisch  

oder traumhaft außergewöhnlich 
 

 

Alles ist vorbereitet. Ihre gewählte Räumlichkeit ist ganz nach Ihren Wünschen dekoriert. 

Gespannt und voller Vorfreude auf eine ausgelassene Feier ziehen Sie und Ihre Gäste in 

Ihren Festsaal ein.  

 

Unsere Kuchen- und Tortenkreationen aus der Dessauer Traditionskonditorei Mrosek 

sprechen für sich. Ob süß, sahnig oder fruchtig – wir beraten Sie gerne und organisieren 

für Sie Ihre „süßen Träume“. 

 

Das Herzstück bildet dabei Ihre Hochzeitstorte – individuell nach Ihren 

Wünschen gestaltet.  

 

Faszinierend schön erleben Sie Ihre Kaffeezeit in Verbindung mit einer romantischen 

Gondelfahrt durch das bezaubernde Gartenreich. Seicht dahingleitend über den 

Wörlitzer See und Kanäle wird dies zu einem Highlight Ihrer Traumhochzeit.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Auf das Wetter haben wir leider keinen 

Einfluss. 

Auch nicht auf die Tränen der Mütter, 

oder auf Blumenmädchen, die auf  

die Schleppe treten. 

Aber auf alles Andere. Versprochen!!! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Etwas für zwischendurch…  

Rendezvous mit Gartenreich & Kultur 
 

 

Was kann es Schöneres geben, als 

ganz entspannt durch das 

Gartenreich zu flanieren und sich 

von dieser einzigartigen Stimmung 

einfangen zu lassen ob mit 

fachkundiger Führung oder 

individuell.   

 

 

 

 

 

 

 

 

Wetterunabhängig oder auch als 

Alternative zum Parkspaziergang ist 

eine Führung im Wörlitzer Schloss ein 

ganz besonderes Erlebnis.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oder begeben Sie sich auf eine 

Kremserfahrt durch die weiten der 

Elbauen im UNESCO geschützten 

Biosphärenreservat Mittelelbe. 

(Unsere Empfehlung für 

Gesellschaften von 15 bis 30 Pers.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Das Abendessen – Ihr kulinarisches Highlight 
 

 

Die Anspannung des Tages hat sich langsam gelegt und nun beginnt der ausgelassene 

Teil Ihrer Traumhochzeit mit einem festlichen Abendessen, das keine Wünsche offenlässt 

und einer Feier, an die Sie sich immer wieder gern erinnern werden. 

 

Einen kleinen Überblick über unsere Menü- und Buffetbeispielen finden Sie auf den 

folgenden Seiten. In Ihrem persönlichen Angebot erhalten Sie eine umfangreiche 

Auswahl aus denen Sie selbstverständlich variieren und Ihr Wunschmenü bzw. -buffet 

selbst kreieren können.  

 

Unsere Buffetvorschläge sind ab einer Gästezahl von 30 Personen konzipiert. Für kleinere 

Gesellschaften empfehlen wir das Abendessen in Menüform.  

 

Wir freuen uns darauf, Sie und Ihre Gäste in unseren vielfältigen Räumlichkeiten zu 

bewirten. 

 

Freuen Sie sich auf unsere Frischeküche. Natürlich. Unverfälscht. Ehrlich und 

hausgemacht. Dafür steht unser Küchenchef Tino Roßbach und sein Team. 

 

Sie haben die Qual der Wahl 

 

Sehr gerne beraten wir Sie bei den Speise- oder Menüfolgen. Um genügend Zeit für 

Detailabsprachen zu haben, bitten wir Sie, mit uns einen Termin zu vereinbaren. Unser 

Geschäftsführer Jörg Richter sowie unser freundliches Beraterteam der Rezeption 

Melanie Dietmann-Hellwig, Teresa Steinkopf und Tina Nestler stehen Ihnen sehr gern für 

Ihre Fragen und Wünsche zur Verfügung. 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

Unsere Platten-Menüempfehlung (Beispiel) 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Doppelte Rinderkraftbrühe 

mit jungen Wurzeln, Eistich, 

Fleischklößchen 

und frischen Gartenkräutern 

 

     

 

Kalbsrückenmedaillons 

 

Schweinefiletmedaillons 

 

Maispoulardenbrüstchen 

 

Grilltomate mit Speckchip 

 

in Madeirasoße 

 

erntefrisches Gemüse der Saison 

Sc. Hollandaise 

 

Pariser Kartoffeln, Kartoffelkroketten 

 

     

 

Mousse au Chocolate 

mit Minzglasur 

Orangenparfait 

 

Preis pro Person 33,50 € 
 

 

 

Legiertes Blumenkohlsüppchen 

mit frittiertem Mais 

 

     

 

Rindfleischtranchen 

 

Kasslerbraten 

 

Grilltomate mit Speckchip 

 

in Schalotten - Rotweinsoße 

 

 

erntefrisches Gemüse der Saison 

Sc. Hollandaise 

 

Kartoffelklöße, gebackene Kartoffeln 

 

     

 

Kaiserschmarren mit karamellisierten 

Mandeläpfeln 

Vanilleeis 

 

 

 

 

Preis pro Person 29,50 € 
 

 Optional zur Spargelsaison (ca. Anfang Mai bis Mitte Juni   

Der Zeitraum fällt wetterbedingt variabel aus.) 

zusätzlich auf besonderen Wunsch: 

Zerbster Spargel - pro Person 100 Gramm 

Aufpreis pro Person 2,50 Euro 

Spargel satt - Aufpreis pro Person 4,00 Euro 

Das Menue 1  Das Menue 2 



  

Unsere Teller-Menüempfehlung (Beispiel) 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Legiertes Spinatsüppchen 

mit Rauchlachsstreifen 

 

     

 

Kalbsfiletmedaillons in Morchelsoße 

grüner Spargel im Schinkenmantel 

Buttergnocci 

 

oder 

 

Medaillons vom Wildschweinrücken in 

Granatapfeljus 

gedünstete Williamsbirne mit Moosbeeren 

an Mandelbrokkoli 

Herzoginkartoffeln 

 

     
 

Anhaltische Quarkplinsen 

an Rotwein – Ingwerkirschen 

Haselnusseis 

 

 

 

 

 

Preis pro Person 37,50 € 
 

 

Legiertes Zucchinisüppchen 

mit Sesamcroutons 

 

     

 

Tournedos vom Angusfilet  in Madeirasoße 

mit gebackener Käsetomate 

gebutterte Romanescoröschen 

Rosmarinkartoffeln 

 

oder 

 

Zanderfilet ( auf der Haut gebraten ) 

in Schnittlauchrahm 

auf frischem Blattspinat 

Pariser Kartoffeln 

 

     

 

Honig – Polenta an Waldbeerengrütze 

Walnusseis 

 

 

 

 

 

 

Preis pro Person 36,50 € 
 

Das Menue 3  Das Menue 4 



 

Unsere Vorspeise-Empfehlungen 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ihr zusammengestelltes Menü mit einer Suppe und einem Dessert  

(und als 4-Gang gegebenenfalls mit einer Vorspeise) in jeweils einheitlicher Variante 

servieren wir ausschließlich für die gesamte Gesellschaft.  

 

Beim Plattenmenü entscheiden Sie sich im Hauptgang  

für max. 3 Fleischvariationen, Gemüsearrangement evtl. mit zusätzlich saisonalem 

Spargelangebot sowie max. 2 unterschiedlichen Sättigungsbeilagen. 

 

Beim Tellermenü können Sie und Ihre Gäste dann direkt vor Ort zwischen  

max. 2 Hauptgängen wählen.  

 

Ob beim Menü oder im Rahmen eines Buffets nehmen wir in 

Absprache natürlich gern Angebote für Vegetarier / Veganer auf. 

Sollten Nahrungsmittelallergien bestehen, stellt sich unser Küchen- 

team auf die entsprechenden Gegebenheiten ein. 

 

 

 

Vitello tonnato mit Thunfischsoße 

an Radicchio und Feldsalat 

gegrillte Kirschtomate 

ofenfrisches Stangenbrot 

 

oder 

 

Ziegenfrischkäse Bruschetta mit 

Honigbacon 

an Radicchio und Feldsalat 

gegrillte Kirschtomate 

ofenfrisches Stangenbrot 

 

oder 

 

Tatar vom Räucherlachs auf einem 

Brotsockel 

an marinierten Frisseespitzen 

Radicchiovinaigrette 

ofenfrisches Stangenbrot 
 

oder 

 

Sulz vom Tafelspitz 

an frischer Rauke 

Wildkräutervinaigrette, Meerretichsahne 

ofenfrisches Stangenbrot 
 

 

Preis pro Person 5,50 € 
 



  

Unsere Buffet-Empfehlung (Beispiel) 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Preis pro Person: 32,50 € 
 

Käsevariationen auf Wunsch 

Regionale Käseauswahl mit Birnen und Trauben 

verschiedene Senfsorten 

 

Ab 10 Personen – Preis pro Person 7,00 € 

 

Suppe 

 

Legiertes Champignonsüppchen 

mit geräucherten Entenbrustwürfelchen 

 

Hauptgänge 

 

Poulardenbrüstchen   

in Rotwein - Schalottensoße 

gefüllt mit Wallnuss - Kräutermus 

 

Gegrillte Heilbuttfilets in Basilikumrahm 

mit geröstetem Bördespeck 

 

Gepökelter Ferkelkamm  

in Kümmel - Senfsoße 

auf geschmortem Rieslingkraut 

 

bunte Variation von heimischen Gemüsen 

Sc. Hollandaise 

 

Kartoffelkroketten, Kräuterreis, 

Butterspätzle 

 

Dessert 

 

Himbeer - Quarkmousse  

mit marinierten Aprikosen 

 

Quarkplinsen mit heissen Rotweinkirschen 

 

 

Salate 

 

Arrangement von frisch gezupften 

Blattsalaten 

angemachte Dressings zur Wahl 

 

Karotten - Birnensalat 

 

Tomatensalat mit Mozzarella 

 

Kalte Speisen 

 

Trilogie vom Räucherfisch 

 

Ziegenkäseterrine auf buntem 

Gemüsesalat 

 

Gefüllte Eier mit Eigelbkrem 

 

Wörlitzer Kümmelschinken auf mariniertem 

Ananaskraut 

 

Gesottene Rinderbrust auf  

Apfel - Selleriesalat 

 

Meerrettichsahne, Honig - Dillsoße 

 

Arrangement von regionalen Brotsorten 

 

ofenfrisches Stangenbrot 

 

Buttertraube 

Das kalte Buffet  Das warme Buffet 



Die Getränke – Ihre Auswahl für einen 

gemütlichen Abend 
 

 

Stellen Sie sich Ihre eigene Getränkekarte für Ihren Tag zusammen und wählen Sie dabei 

aus unserem umfangreichen Angebot regionaler und weiterer deutscher sowie 

internationaler Weine, verschiedener Biere, alkoholfreier Getränke, leckerer Cocktails 

und edlen Spirituosen. Maximale Flexibilität ganz nach Ihrem Geschmack. Die 

Abrechnung erfolgt hierbei nach Verbrauch. 

 

Oder …  

 

wählen Sie eine feste Getränkepauschale und Sie haben Budgetsicherheit. Auch hier 

bieten wir ein Repertoire verschiedener Pauschalen gestaffelt nach Dauer an. 

 

Ein Beispiel aus unseren Getränkepauschalen 

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5 Stunden:  27,00 € pro Pers. 

 

6 Stunden 32,00 € pro Pers. 

 

7 Stunden 37,00 € pro Pers. 

 

8 Stunden 42,00 € pro Pers. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die Weine 

 

Weißwein - trocken (Hausmarke) 

Rotwein - trocken (Hausmarke) 

 

 

Biere 

 

Wörlitzer Pilsener 

Alsterwasser 

Franziskaner Hefeweizenbier 

(hell, dunkel, alkoholfrei) 

Clausthaler (alkoholfrei) 

 

 

Alkoholfreie Getränke 

 

Regensteiner Mineralbrunnen 

Coca-Cola, Fanta, Sprite 

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 

 

 

Fruchtsäfte 

 

Apfelsaft, Apfelschorle, Orangensaft, 

Multivitaminsaft 

 

 

Heißgetränke 

 

Filterkaffee, Tee 
 



Das Beste  

kommt zum Schluss … 
 

Für Sie als Brautpaar bieten wir zwei traumhafte Hochzeits-  

oder Juniorsuiten an. Ihr privates Refugium für Ihre Hochzeitsnacht.  

Perfekter kann ein ereignisreicher Tag nicht ausklingen.  

 

Auch Ihre Gäste haben nach Ihrer Feier die Möglichkeit, in unseren Zimmern 

verschiedener Kategorien zu logieren. Ein entsprechendes Kontingent an Zimmern 

halten wir gern auf Abruf durch Ihre Gäste bereit. So haben Sie die Möglichkeit am 

nächsten Morgen gemeinsam gemütlich zu frühstücken und Ihren großen Tag noch 

einmal revuepassieren zu lassen.  

 

Unsere traumhaften Hochzeitssuiten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Juniorsuiten und Superiorzimmer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ihr reichhaltiges Genießerfrühstük am Morgen danach … -  gemeinsam mit  

Ihren Gästen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



Liebe ist auf  

jedes Detail zu achten! 
 

Von der individuell gestalteten Menükarte bis zum  

Blumenschmuck organisiert aus einer Hand vom Team Ihrer  

Hochzeitslocation dem Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof – nutzen  

Sie unser Knowhow und unsere Erfahrung. 

 

Das ist noch lang nicht alles. Eine ganze Reihe an Servicepartnern vervollständigen  

Ihre Hochzeit mit allem Drum und Dran zum perfekten Tag. Hier ein kleiner Auszug … 

 

Standesamtliche Trauung  VG Wörlitzer Winkel, Fr. Clare  034904 / 4030 

 

Kirchliche Trauung   Pfarramt Wörlitz, Pfr. Pfennigsdorf  0349052 / 20508 

 

Freie Trauung – Redner  Freie Reden – Lebenssinfonie  0152 / 23627805 

 

Fotos     Fotoatelier Francis Hesse   034905 / 32826 

 

Blumen    Gartenbau Bernd Neubauer  034904 / 20559 

 

Hochzeitskutsche / Kremser Reiterhof Holger Johannes   034905 / 20048 

 

Hochzeitstauben   Hubert Geidis    03491 / 412253 

 

Hochzeitsausstatter   Hochzeitsambiente  Sunflower  034905 / 32955 

 

Künstler    Agentur New Style K. Giersch  0340 / 8583111 

 

Kosmetik    Kosmetikstudio Viola Nixdorf  034905 / 20067 

 

Friseur     Friseur-Team Ponzki Müller GbR  034904 / 30969 

 

Kinderanimation   Charlies Rappelkiste   0340 / 8500550

      

Bustransfer    Busunternehmen Heinrich   034904 / 20286 

 

 

Tipp: Eine Entspannungs- oder Überwassermassage am Vortag –  Schöner kann der 
Auftakt auf Ihre 
Hochzeit nicht 
sein. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ihr Weg zum  

Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof  
 

 

Sie erreichen Wörl i tz über die Autobahn A9/ E51, Abfahrt Vockerode oder 

Dessau-Ost. Von der nächstgelegenen Abfahrt Vockerode sind es nur 6 km 

bis Wörl i tz.  
 

 
 

Ihr Weg in Wörlitz zum Natur-Pur-Hotel Wörlitzer Hof   

In Wörl i tz angekommen, weist Ihnen der markante St.-Petr i -Kirchturm den 

Weg, denn das Natur-Pur-Hotel Wörl i tzer Hof l iegt direkt nebenan. Ganz 

bequem parken Sie unter anderem auf  unserem hauseigenen Parkplatz.  
 

 

 
 

Natur-Pur-Hotel 

Wörlitzer Hof 

St. Petri Kirche 

Historisches Rathaus 

mit Standesamt 


